HORS D'OEUVRE

Soupe du jour 15
Soupe méditerranéenne de poisson, purée de céleri-rave, pain multigraines, tapenade de tomate 24
Tartare de mérou, soupe de melon Argien, piment, zeste d'orange, gelée de concombre, perles de citron vert** 38
Calamar farci aux moules, crevettes et fenouil, purée de carotte, parfum de truffe 28
Cabillaud frit, betterave rotie au four, mayonnaise a I'avocat, piment, pistache 25
Crevettes sautées, creme d'aubergine, oignons rétis, tomate séchée, écume de feta 26
Carpaccio de poulpe, créme de féves, voile de tomate, perles balsamiques 26
Langoustines sautées, espuma de pomme de terre, petits pois, artichauts grillés 29
Gruyere crétoise frite "saganaki', feuille rustique,
confiture de tomates cerises d’lerapetra, creme balsamique, mélasse de raisin 20
Tourte crétoise aux herbes sauvages et feta, créme de fromage "xygalo" de Sitia, tomate confite, herbes fraiches 15
Bourek de La Canée, fromage frais épais de La Canée, sésame noir 16
Porc fumé crétois "Apaki”, purée de pomme de terre fumée, créme de champignons, huile de truffe, herbes fraiches 20
SALADES
Salade grecque traditionnelle, tomate, concombre, poivron, feta, olives 18
Salade verte, beignets de pois chiches, vinaigrette au yaourt 15
Salade minoenne, haricots blancs et noirs, pois chiches, lentilles tricolores, blé, citron, roquette fraiche 15
Salade fraicheur, laitue, épinards, roquette, carotte, courgette, avocat, orange, fromage "manouri” grillé, balsamique 16
PATES & RISOTTO
Pates au homard, tomates cerises, basilic, sauce bisque 56
Risotto de betterave aux crevettes, creme de fromage, huile de persil 30
Linguine au yaourt, ail, fromage "anthotyro" crétois, croitons de pain au levain 24
Poisson frais de la péche du jour par 100g** 1

Servi avec légumes grillés de notre jardin et pommes de terre grenaille

Grillé

En crodte de sel

Carpaccio

Au four avec tomates cerises d'lerapetra, cdpres, ail et vin Vidiano
PLATS PRINCIPAUX
Homard grillé, citron & huile d'olive, [égumes du jardin, pommes de terre réties, huile de pistache par 100g** 20
Rouget grillé, cannelloni au couscous, raisins secs, purée de petits pois, écume de tarama 42
Mérou en fricassée, purée de céleri-rave, mousse oeuf-citron, poutargue de Missolonghi 52
Bar grillé, poireau & céleri, sauce citron 32
Seiches mijotées au vin, risotto d'épinards, fenouil, encre de seiche 34
Tomahawk, tomate rotie, légumes du jardin, sauce Béarnaise (pour 2)** 160
Filet de beeuf Black Angus, pommes de terre mille-feuille, sauce a la truffe du Péloponnese** 66
Agneau en cro(te d’herbes, haricots, sauce parfumée au café grec 42
Poulet au fromage "myzithra" et épinards, sauce a la cardamome 28
Riz aux épinards, fenouil réti, tomate confite, huile de persil 20
Courgettes farcies au boulgour, menthe, tomates cerises confites, sauce tomate, émulsion de tomate 19
DESSERTS
Sélection de fromages grecs : Anthotyro au poivre, Graviera crétoise au thym, Metsovone 18
Sélection de fruits frais de saison 14
Galaktoboureko traditionnel, Creme au lait de brebis, pate filo caramélisée a la cannelle 16
Tarte a la mizithra crétoise, Confiture de figue, figues séchées, mélasse de raisin, réduction de vin rouge 16
Gateau au chocolat, Caramel, sauce aux fruits rouges, pistache d’Egine 17
Sélection de sorbets maison 14
Sélection de glaces 10

**Plats ala charge du client en supplément des options de Dine-Around

N'hésitez pas a nous poser de questions sur les ingrédients qui composent les mets.
Veuillez informer votre serveur, a la prise de commande, de toute allergie ou préférence alimentaire.

Taxe municipale et TVA sont comprises dans les prix. * Des ingrédients congélés sont choisis afin de garantir la meilleure qualité possible.

L'huile d'olive extra vierge est utilisée pour les salades. L'huile de tournesol pour les fritures.

KT T777

Y.C. D DAP 2026
GBGRFR



STARTERS

Soup of the day 15
Mediterranean Fish Soup, celeriac purée, multigrain bread, tomato spread 24
Grouper Tartare, Argitikos melon soup, chili, orange zest, cucumber gel, lime pearls** 38
Stuffed Calamari with mussels, shrimp and fennel, carrot purée, truffle aroma 28
Crispy Cod, oven-roasted beetroot, avocado mayonnaise, chili, Aegina pistachio 25
Sautéed Shrimp, eggplant cream, roasted onions, sun-dried tomato, feta foam 26
Octopus Carpaccio, fava bean cream, tomato veil, balsamic pearls 26
Sautéed Langoustines, potato espuma, peas, grilled artichokes 29
Cretan Graviera Saganaki, rustic phyllo, lerapetra cherry tomato marmalade, balsamic cream, grape molasses 20
Cretan Wild Greens Pie with feta, Sitia xygalo cream, tomato confit, fresh herbs 15
Chania Boureki, Chania thick yogurt cheese, black sesame 16
Smoked Apaki pork, smoked potato purée, mushroom cream, truffle oil, fresh herbs 20
SALADS
Traditional Greek Salad, tomato, cucumber, pepper, feta, olives 18
Green Salad, chickpea fritters, yogurt dressing 15
Minoan Salad, white & black beans, chickpeas, tri-color lentils, wheat, lemon, fresh rocket 15
Crisp Garden Salad, lettuce, spinach, rocket, carrot, zucchini, avocado, orange, grilled manouri, balsamic 16
PASTA &RISOTTO
Lobster Pasta, cherry tomatoes, basil, bisque sauce 56
Beetroot Risotto with shrimp, cheese cream, parsley oil 30
Linguine with yogurt, garlic, Cretan anthotyro, seven-grain bread croutons 24
Fresh fish - catch of the day  per 100gr** 11

Served with grilled vegetables from our garden & baby potatoes

Grilled

Salt-baked

Carpaccio

Oven-baked with lerapetra cherry tomatoes, capers, garlic & Vidiano wine
MAIN DISHES
Grilled Lobster, lemon olive oil, garden vegetables, roasted baby potatoes, Aegina pistachio oil per100gr** 20
Grilled Red Mullet, couscous cannelloni, raisins, pea purée, tarama foam 42
Grouper Fricassée, celeriac purée, avgolemono foam, Messolonghi bottarga 52
Grilled Sea Bass, leek & celery, lemon sauce 32
Wine-braised Cuttlefish, spinach risotto, fennel, cuttlefish ink 34
Tomahawk Steak with roasted tomato, garden vegetables & Béarnaise sauce (for 2)** 160
Black Angus Beef Fillet, mille-feuille potatoes, Peloponnesian truffle sauce** 66
Herb-crusted Lamb, beans, Greek coffee-infused sauce 42
Chicken with myzithra & spinach in cardamom sauce 28
Spinach Rice, roasted fennel, tomato confit, parsley oil 20
Stuffed zucchini with bulgur, mint, confit cherry tomatoes, tomato sauce, tomato foam 19
DESSERTS
Selection of Greek Cheeses: Anthotyro with pepper, Cretan Graviera with thyme, Metsovone 18
Selection of Fresh Seasonal Fruits 14
Traditional Galaktoboureko, sheep’s milk custard, caramelised cinnamon phyllo 16
Cretan Mizithra, tart fig jam, dried figs, grape molasses, red wine reduction 16
Chocolate cake caramel, red berry sauce, Aegina pistachio 17
Selection of Sorbets 14
Selection of Ice Cream 10

** Dishes at an additional charge under the Dine-Around options

We are available to provide information about the ingredients of our dishes.
Please inform your waiter of any allergies or special dietary requirements.
Prices are in Euros, and include municipal tax and VAT. * Some products are frozen to ensure quality.
Extra virgin olive oil is used in salads and sunflower oil for frying.

OPEKTIKA
>oUma NUEPAG 15
Meooyelakn Ypapdoouta, Toupég oeAvopLlag, TOAUGTIOPO PWHL, AAEIUA TOUATOC 24
Taptap opupidag, couna Apyitikou memoviov, Toill, E0oua mopTokAAl, (eAE ayyoupl, TEPAEC Adiu** 38
Kahapdpt yepiotd pe podia, yapideg, udpabo, moupéc KapoTo, dpwpa Tpol®ag 28
Tnyavitdg pmakalidpoc, o@to mavtlapt, paytovéla afokdavto, Toill, uaoTiki Atyivng 25
Fapidec owté, kKpépa pehit(dvag, PnTtd KPEUPUOLA, AlAoTH VTOUATA, AppOg GETAC 26
X1amod1 kapmatolo, Kpépua @APag, mEMo TopdTac, méPAeC BaACAUIKO 26
KapaBidec owTé, espuma matdtac, apakdc, ayKIVAPES YNTEC 29
MpaBiépa Kpntng oayavakl, XwplAtiko @UANO, papuedada topativia lepametpac, Kpéua Baloduiko, meTIHEQ 20
KpnTikn XopTomita He QETa, Kpépa Elyalou InTeiag, TOUATA KoV, pupwvia 15
XavIWTIKO PITOUPEKL, TINXTOYOAO Xaviwy, HaUupo 6oUodl 16
Kamviotd amdakl, ToupéG KAMVIOTAC TTATATAC, KPEUA HaviTaplwy, Aadt Tpolgag, pupwvia 20
2ANATEZ
Mapadoaoiakr EANANVIKA caldTa, ToudTa, ayyoupl, TITEPL, PETA, ENEC 18
Mpdoivn caldta, Ke@teddakia peBuBIOU, VTIPECIVYK YIOOUPTIOU 15
Mivwiknr oaldta, pacoMa Aeukd Kal pavpa, pefUBIa, PakEC Tpia XpWHATA, OITAPL, AEUOVL, PPETKIA POKA 15
Apooepry caldta, HapoUAl, omavdkl, pOKa, Kapoto, KOAoKUBI, afokdvto, MOPTOKAAL, Havoupl oxapac, PmaAcdAuiko 16
ZYMAPIKA
ZUUOPIKA UE A0TAKO, TOHATIVIO, BACINIKG, oAATOA urTiok 56
P1{6To matldpt pe yapideg, kpépa Tuploy, Addt paiviavou 30
Atykouivi pe ylaoupTi, okdpdo, AvBotupo KprAtng, kpoutdv eptalupou Pwuiol 24
Yap1 ppéoko anod tnv Papid tng nuépag  avd 100yp** 11

oepPipetat ue Aayavika oxdpag amé tov Krimo pag, baby matdreg

2xapag

2T0 aAd

Kapmnaroio

270 poUpvo le Touativia lepdmetpac, kdmapn, oképdo kai kpaoi Bibiavd
KYPIQX MIATA
AoTakog oxapag, Aadolépovo, Aaxavikd Tou KATou pag, baby matdteg Yntég, Adadt guotiki Ayivng  avd 100yp ** 20
MmapumoUvi oxApag, KAveAoVL e KoUG-KoUG, OTAPIOEC, TOUPE apaKd, appOg Tapaud 42
Y pupida ppikacé, moupéc oehivoptlag, appoc avyolépovo, auyotdpaxo Mecoloyyiou 52
Aaupdkt oxdpag, mpacooéAvo, GANToa AepovIoU 32
JOUTIEC KPAOATEC, pI{oTO omavakl, Udpabo, peAavi coumidc 34
Tomahawk pe Ynt Topdta kai Aaxavikd and Tov KATo Hag, Je oaAtoa Béarnaise 2 droua** 160
Mooyxapioto @Aéto Black Angus pe matdteg milles feuilles kat cdhtoa tpov@ag amé tnv Medomdévvnoo ** 66
Apvi og kpovoTa Botdvwy, PacdAla, APWHATIONEVO e dAToa EAAnVIKOU Kagé 42
Kotomoulo pe pulnBpa, Kat omavaki oe 6aAtoa kapdapou 28
Ymavakopulo, PIvVOKIo PNnTod, TopaTtivia Kovei, Add1 paivtavou 20
KoAokuBdkia yepotd pe mityoupt, Sudoo, viouativia Kovei, cdAToa vioudtac, a@pdg vIoudtag 19
EMIAOPIIA
Moikihia ENAnvikwv Tuptwv: AvBdtupoc pe mmépl, Mpapiépa Kprtng pe Bupdpl, Metoofdve 18
EmAoyn amod @péoka @pouTa EMOXAC 14
Mapadoaolako YaAAKTOUTOUPEKO, KPEUA aTTo TIPOREL0 YAAQ, KApaUEAWMEVA GUAND KAVENAC 16
Tdpta pue MulnBpa Kpntng, papuehada ouko, oUKa amoénpapéva, TeTIPEC, KOKKIVO Kpaoi 16
Y OKONATOTITA, KAPAWEND, GAATOA KOKKIVA ppoUTa, GUOTIKL Alyivng 17
EmAoyn amé omitikd copumné 14
EmAoyn amé maywtd 10

** [idta ue mpéoOetn empPdpuvon ato mAaiaio Tou npoypduuaroc Dine-Around

Eiuaote atn 61d6eon Tou meAdn va Tov EVNUEPWAOULE yial Ta OUOTATIKA 0Ta mdta. [apakaleioTe va evnuepwaete To aepPitdpo oac yia omotadimote aMepyia 1 eibiki diatpogikr amaitan.

Xi¢ Tipég ouumepidapBdverai: Anpotikde popog kat OMA.* Ta kateuypéva mpoidvta éxouy emexBei yia va Stacpadioouv T kaAUtepn Suvarr motdtra.
2T1c oaAdTec xpnoiponoleital ayvé mapBévo ehaidrado, ato Tnydviaua yonaiuomoleital nhiéAaio.
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