
HORS D'OEUVRE                                                                                                                                                                                                              
Soupe du jour                                                                                                                                                                                                          15
Soupe méditerranéenne de poisson, purée de céleri-rave, pain multigraines, tapenade de tomate                                        24
Tartare de mérou, soupe de melon Argien, piment, zeste d’orange, gelée de concombre, perles de citron vert**              38
Calamar farci aux moules, crevettes et fenouil, purée de carotte, parfum de truffe                                                                        28
Cabillaud frit, betterave rôtie au four, mayonnaise à l’avocat, piment, pistache                                                                               25
Crevettes sautées, crème d’aubergine, oignons rôtis, tomate séchée, écume de feta                                                                    26
Carpaccio de poulpe, crème de fèves, voile de tomate, perles balsamiques                                                                                     26
Langoustines sautées, espuma de pomme de terre, petits pois, artichauts grillés                                                                          29
Gruyère crétoise frite "saganaki", feuille rustique, 
confiture de tomates cerises d’Ierapetra, crème balsamique, mélasse de raisin                                                                               20
Tourte crétoise aux herbes sauvages et feta, crème de fromage "xygalo" de Sitia, tomate confite, herbes fraîches            15
Bourek de La Canée, fromage frais épais de La Canée, sésame noir                                                                                                      16
Porc fumé crétois "Apaki", purée de pomme de terre fumée, crème de champignons, huile de truffe, herbes fraîches      20
                                                                                                                                                                                                                                         

SALADES                                                                                                                                                                                                                        
Salade grecque traditionnelle, tomate, concombre, poivron, feta, olives                                                                                           18
Salade verte, beignets de pois chiches, vinaigrette au yaourt                                                                                                                15
Salade minoenne, haricots blancs et noirs, pois chiches, lentilles tricolores, blé, citron, roquette fraîche                               15
Salade fraîcheur, laitue, épinards, roquette, carotte, courgette, avocat, orange, fromage "manouri" grillé, balsamique    16 

PÂTES & RISOTTO                                                                                                                                                                                                       
Pâtes au homard, tomates cerises, basilic, sauce bisque                                                                                                                           56
Risotto de betterave aux crevettes, crème de fromage, huile de persil                                                                                                30
Linguine au yaourt, ail, fromage "anthotyro" crétois, croûtons de pain au levain                                                                            24
                                                                                                                                                                                                                                         

Poisson frais de la pêche du jour par 100g**                                                                                                                                              11
Servi avec légumes grillés de notre jardin et pommes de terre grenaille                                                                                                           
Grillé                                                                                                                                                                                                                                                      
En croûte de sel                                                                                                                                                                                                                                
Carpaccio                                                                                                                                                                                                                                            
Au four avec tomates cerises d’Ierapetra, câpres, ail et vin Vidiano                                                                                                    

PLATS PRINCIPAUX                                                                                                                                                                                                    
Homard grillé, citron & huile d’olive, légumes du jardin, pommes de terre rôties, huile de pistache   par 100g**                20
Rouget grillé, cannelloni au couscous, raisins secs, purée de petits pois, écume de tarama                                                        42
Mérou en fricassée, purée de céleri-rave, mousse oeuf-citron, poutargue de Missolonghi                                                          52
Bar grillé, poireau & céleri, sauce citron                                                                                                                                                          32
Seiches mijotées au vin, risotto d’épinards, fenouil, encre de seiche                                                                                                    34
Tomahawk, tomate rôtie, légumes du jardin, sauce Béarnaise (pour 2)**                                                                                        160
Filet de bœuf Black Angus, pommes de terre mille-feuille, sauce à la truffe du Péloponnèse**                                                 66
Agneau en croûte d’herbes, haricots, sauce parfumée au café grec                                                                                                     42
Poulet au fromage "myzithra" et épinards, sauce à la cardamome                                                                                                        28
Riz aux épinards, fenouil rôti, tomate confite, huile de persil                                                                                                                  20
Courgettes farcies au boulgour, menthe, tomates cerises confites, sauce tomate, émulsion de tomate                                 19
                                                                                                                                                                                                                                          
DESSERTS                                                                                                                                                                                                                      
Sélection de fromages grecs : Anthotyro au poivre, Graviera crétoise au thym, Metsovone                                                        18
Sélection de fruits frais de saison                                                                                                                                                                      14
Galaktoboureko traditionnel, Crème au lait de brebis, pâte filo caramélisée à la cannelle                                                           16
Tarte à la mizithra crétoise, Confiture de figue, figues séchées, mélasse de raisin, réduction de vin rouge                            16
Gâteau au chocolat, Caramel, sauce aux fruits rouges, pistache d’Égine                                                                                            17
Sélection de sorbets maison                                                                                                                                                                              14
Sélection de glaces                                                                                                                                                                                                10 

** Plats  à la charge du client en supplément des options de Dine-Around

N'hésitez pas à nous poser de questions sur les ingrédients qui composent les mets. 
Veuillez informer votre serveur, à la prise de commande, de toute allergie ou préférence alimentaire.

Taxe municipale et TVA sont comprises dans les prix. * Des ingrédients congélés sont choisis afin de garantir la meilleure qualité possible.
L'huile d'olive extra vierge est utilisée pour les salades. L'huile de tournesol pour les fritures. Y.C. D DAP 2026
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STARTERS
Soup of the day 15
Mediterranean Fish Soup, celeriac purée, multigrain bread, tomato spread 24
Grouper Tartare, Argitikos melon soup, chili, orange zest, cucumber gel, lime pearls** 38
Stuffed Calamari with mussels, shrimp and fennel, carrot purée, truffle aroma 28
Crispy Cod, oven-roasted beetroot, avocado mayonnaise, chili, Aegina pistachio 25
Sautéed Shrimp, eggplant cream, roasted onions, sun-dried tomato, feta foam 26
Octopus Carpaccio, fava bean cream, tomato veil, balsamic pearls 26
Sautéed Langoustines, potato espuma, peas, grilled artichokes 29
Cretan Graviera Saganaki, rustic phyllo, Ierapetra cherry tomato marmalade, balsamic cream, grape molasses 20
Cretan Wild Greens Pie with feta, Sitia xygalo cream, tomato confit, fresh herbs 15
Chania Boureki, Chania thick yogurt cheese, black sesame 16
Smoked Apaki pork, smoked potato purée, mushroom cream, truffle oil, fresh herbs 20

SALADS
Traditional Greek Salad, tomato, cucumber, pepper, feta, olives 18
Green Salad, chickpea fritters, yogurt dressing 15
Minoan Salad, white & black beans, chickpeas, tri-color lentils, wheat, lemon, fresh rocket 15
Crisp Garden Salad, lettuce, spinach, rocket, carrot, zucchini, avocado, orange, grilled manouri, balsamic 16

PASTA & RISOTTO
Lobster Pasta, cherry tomatoes, basil, bisque sauce 56
Beetroot Risotto with shrimp, cheese cream, parsley oil 30
Linguine with yogurt, garlic, Cretan anthotyro, seven-grain bread croutons 24

Fresh fish - catch of the day per 100gr** 11
Served with grilled vegetables from our garden & baby potatoes
Grilled
Salt-baked
Carpaccio
Oven-baked with Ierapetra cherry tomatoes, capers, garlic & Vidiano wine

MAIN DISHES
Grilled Lobster, lemon olive oil, garden vegetables, roasted baby potatoes, Aegina pistachio oil per100gr** 20
Grilled Red Mullet, couscous cannelloni, raisins, pea purée, tarama foam 42
Grouper Fricassée, celeriac purée, avgolemono foam, Messolonghi bottarga 52
Grilled Sea Bass, leek & celery, lemon sauce 32
Wine-braised Cuttlefish, spinach risotto, fennel, cuttlefish ink 34
Tomahawk Steak with roasted tomato, garden vegetables & Béarnaise sauce (for 2)** 160
Black Angus Beef Fillet, mille-feuille potatoes, Peloponnesian truffle sauce** 66
Herb-crusted Lamb, beans, Greek coffee-infused sauce 42
Chicken with myzithra & spinach in cardamom sauce 28
Spinach Rice, roasted fennel, tomato confit, parsley oil 20
Stuffed zucchini with bulgur, mint, confit cherry tomatoes, tomato sauce, tomato foam 19

DESSERTS
Selection of Greek Cheeses: Anthotyro with pepper, Cretan Graviera with thyme, Metsovone 18
Selection of Fresh Seasonal Fruits 14
Traditional Galaktoboureko, sheep’s milk custard, caramelised cinnamon phyllo 16
Cretan Mizithra, tart fig jam, dried figs, grape molasses, red wine reduction 16
Chocolate cake caramel, red berry sauce, Aegina pistachio 17
Selection of Sorbets 14
Selection of Ice Cream 10

**  Dishes at an additional charge under the Dine-Around options
We are available to provide information about the ingredients of our dishes.

Please inform your waiter of any allergies or special dietary requirements.
Prices are in Euros, and include municipal tax and VAT.  * Some products are frozen to ensure quality.

Extra virgin olive oil is used in salads and sunflower oil for frying.

OΡΕΚΤΙΚΑ
Σούπα ημέρας 15
Μεσογειακή ψαρόσουπα, πουρές σελινόριζας, πολύσπορο ψώμι, άλειμμα τομάτας 24
Ταρτάρ σφυρίδας, σούπα Αργίτικου πεπονιού, τσίλι, ξύσμα πορτοκάλι, ζελέ αγγούρι, πέρλες λάιμ** 38
Καλαμάρι γεμιστό με μύδια, γαρίδες, μάραθο, πουρές καρότο, άρωμα τρούφας 28
Τηγανιτός μπακαλιάρος, οφτό παντζάρι, μαγιονέζα αβοκάντο, τσίλι, φυστίκι Αιγίνης 25
Γαρίδες σωτέ, κρέμα μελιτζάνας, ψητά κρεμμύδια, λιαστή ντομάτα, αφρός φέτας 26
Χταπόδι καρπάτσιο, κρέμα φάβας, πέπλο τομάτας, πέρλες βαλσάμικο 26
Καραβίδες σωτέ, espuma πατάτας, αρακάς, αγκινάρες ψητές 29
Γραβιέρα Κρήτης σαγανάκι, χωριάτικο φύλλο, μαρμελάδα τοματίνια Ιεράπετρας, κρέμα βαλσάμικο, πετιμέζι     20
Κρητική χορτόπιτα με φέτα, κρέμα ξίγαλου Σητείας, τομάτα κονφί, μυρώνια 15
Χανιώτικο μπουρέκι, πηχτόγαλο Χανίων, μαύρο σουσάμι 16
Καπνιστό απάκι, πουρές καπνιστής πατάτας, κρέμα μανιταριών, λάδι τρούφας, μυρώνια 20

ΣΑΛΑΤΕΣ
Παραδοσιακή Ελληνική σαλάτα, τομάτα, αγγούρι, πιπεριά, φέτα, ελιές 18
Πράσινη σαλάτα, κεφτεδάκια ρεβυθιού, ντρέσινγκ γιαούρτιου 15
Μινωική σαλάτα, φασόλια λευκά και μαύρα, ρεβύθια, φακές τρία χρώματα, σιτάρι, λεμόνι, φρέσκια ρόκα 15
Δροσερή σαλάτα, μαρούλι, σπανάκι, ρόκα, καρότο, κολοκύθι, αβοκάντο, πορτοκάλι, μανούρι σχάρας, μπαλσάμικο 16

ΖΥΜΑΡΙΚΑ
Ζυμαρικά με αστακό, τοματίνια, βασιλικό, σάλτσα μπίσκ 56
Ριζότο πατζάρι με γαρίδες, κρέμα τυριού, λάδι μαϊντανού 30
Λιγκουίνι με γιαούρτι, σκόρδο, Ανθότυρο Κρήτης, κρουτόν εφτάζυμου ψωμιού 24

Ψάρι φρέσκο από την ψαριά της ημέρας      ανά 100γρ** 11
σερβίρεται με λαχανικά σχάρας από τον κήπο μας, baby πατάτες
Σχάρας
Στο αλάτι
Καρπάτσιο
Στο φούρνο με τοματίνια Ιεράπετρας, κάπαρη, σκόρδο και κρασί Βιδιανό

KΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ
Αστακός σχάρας, λαδολέμονο, λαχανικά του κήπου μας,  baby πατάτες ψητές, λάδι φυστίκι Αιγίνης      ανά 100γρ ** 20
Μπαρμπούνι σχάρας, κανελόνι με κούς-κούς, σταφίδες, πουρέ αρακά, αφρός ταραμά 42
Σφυρίδα φρικασέ, πουρές σελινόριζας, αφρός αυγολέμονο, αυγοτάραχο Μεσολογγίου 52
Λαυράκι σχάρας, πρασοσέλινο, σάλτσα λεμονιού 32
Σουπιές κρασάτες, ριζότο σπανάκι, μάραθο, μελάνι σουπιάς 34
Tomahawk με ψητή τομάτα και λαχανικά από τον κήπο μας, με σάλτσα Béarnaise         2 άτομα** 160
Μοσχαρίσιο φιλέτο Black Angus με πατάτες milles feuilles και σάλτσα τρούφας από την Πελοπόννησο ** 66
Αρνί σε κρούστα βοτάνων, φασόλια, αρωματισμένο με σάλτσα Ελληνικού καφέ 42
Κοτόπουλο με μυζήθρα, και σπανάκι σε σάλτσα κάρδαμου 28
Σπανακόρυζο, φινόκιο ψητό, τοματίνια κονφί, λάδι μαϊντανού 20
Κολοκυθάκια γεμιστά με πλιγούρι, δυόσμο, ντοματίνια κονφί, σάλτσα ντομάτας, αφρός ντομάτας 19

EΠΙΔΟΡΠΙΑ
Ποικιλία Ελληνικών τυριών: Ανθότυρος με πιπέρι, Γραβιέρα Κρήτης με θυμάρι, Μετσοβόνε 18
Eπιλογή από φρέσκα φρούτα εποχής 14
Παραδοσιακό γαλακτομπούρεκο, κρεμα από πρόβειο γάλα, καραμελωμένα φύλλα κανέλας 16
Τάρτα με Μυζήθρα Κρήτης, μαρμελάδα σύκο, σύκα αποξηραμένα, πετιμέζι, κόκκινο κρασί 16
Σοκολατόπιτα, καραμέλα, σάλτσα κόκκινα φρούτα, φυστίκι Αιγίνης 17
Eπιλογή από σπιτικά σορμπέ 14
Eπιλογή από παγωτά 10

** Πιάτα με πρόσθετη επιβάρυνση στο πλαίσιο του προγράμματος Dine-Around
Είμαστε στη διάθεση του πελάτη να τον ενημερώσουμε για τα συστατικά στα πιάτα.  Παρακαλείστε να ενημερώσετε το σερβιτόρο σας για οποιαδήποτε αλλεργία ή ειδική διατροφική απαίτηση.

Στις τιμές συμπεριλαμβάνεται: Δημοτικός φόρος και ΦΠΑ.* Τα κατεψυγμένα προϊόντα έχουν επιλεχθεί για να διασφαλίσουν την καλύτερη δυνατή ποιότητα.
Στις σαλάτες χρησιμοποιείται αγνό παρθένο ελαιόλαδο, στο τηγάνισμα χρησιμοποιείται ηλιέλαιο.


